
Kulinarischer 

Kalender 

November 2025 bis Januar 2026 

 

Haushalte mit Tagespost 

Hauptstraße 15 

29393 Groß Oesingen 

Telefon 0 58 38 - 302 
 

info@gasthauszurlindeoesingen.de 

www.gasthauszurlindeoesingen.de 

@GasthausZurLindeOesingen 

 

 

Sie planen Ihre Feier?  

Sprechen Sie uns gerne an ...  

 

Ihre Familie Binder und Team 

Ihr  

Partner  

für 

Hochzeiten 

und  

Familien- 

feiern 

 
SCHNITZEL 

BUFFET 

jeden ersten  

DIENSTAG  
im Monat 

 

Schweine- und 

Puten-/Hähnchenschnitzel 

Verschiedene Soßen  

und Beilagen 

Salat-Auswahl 
 

 - auf Wunsch auch vegetarisch - 
 

22,90 pro Person 



Weitere Informationen finden Sie unter www.gasthauszurlindeoesingen.de, alle Preise in Euro. Änderungen vorbehalten 

Weihnachtsfeierabend 
 

 

Freitag, 12. Dezember 
 

Da wird einem warm ums Herz 
 

Empfangen Sie Ihre Gäste ab 18:00 Uhr mit einem 

Glühwein am Feuerkorb und genießen Sie  

anschließend unser vorweihnachtliches Buffet in  

angenehmer Gesellschaft.  

Das Buffet senden wir Ihnen auf Wunsch gerne zu 

oder Sie informieren sich unter 

www.gasthauszurlindeoesingen.de 
 

36,90 pro Person 

Martinstagbuffet 

 

Di, 11. November um 18:00 Uhr 
 

Feine Maronencremesuppe 

Große Salatauswahl 

Gänsebrustfilet und Gänsebraten 
Rahmsoße, Apfelrotkohl, Heidekartoffeln 

Entenbrust 
an Orangensoße und Kartoffelknödel 

Braten vom Schweinefilet  
Speckbohnen, Rosenkohlröschen, Krokettenbällchen 

Entensauerfleisch 
Remouladensoße und Bratkartoffeln 

Große Auswahl an Minidesserts 
 

45,90 pro Person 

Weihnachten 

 

Lassen Sie sich Weihnachten  

von uns verwöhnen…  

Weihnachtliches Buffet  

am 25. und 26. Dezember  

um 11:30 Uhr 
 

54,90 pro Person 

Silvester 

 

Entspannt das Jahr ausklingen lassen…  

Silvesterbuffet am 31. Dezember  

von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr 
 

47,90 pro Person 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, sprechen Sie uns bitte an. Für alle Buffets gilt: Kinder bis einschließlich 12 Jahre: 1,50€ pro Lebensjahr 

Adventbuffet 

 

So, 30. November und 14. Dezember  

um 11:30 Uhr 
 

Brokkoli-Cremesuppe 

Salatauswahl 

Gänsebraten aus Brust und Keule 
an feiner Majoransoße 

Zanderfilet auf Juliennegemüse und Dillsoße 
 

Hirschkalbsbraten „Diana“ 

Rosenkohlröschen, Apfelrotkohl,  

Kartoffelknödel, Heidekartoffeln 
 

Bratapfel mit Vanillesoße 

 

41,90 pro Person 

„Gans“ trifft „Kohl“ Buffet  

 

Freitag, 23. Januar um 18:00 Uhr 

Sonntag, 25. Januar um 11:30 Uhr 

 

Rosenkohlcremesuppe 

Große Salatauswahl 

Gänsebrustfilet und Gänsebraten 
Rahmsoße, Apfelrotkohl und Knödeln 

Grünkohl „klassisch“ mit  

geräuchertem Schweinebauch, 

Bregenwurst & Kasseler 
Salz- und Bratkartoffeln 

Entensauerfleisch 
Remouladensoße und Bratkartoffeln 

Kaiser Schmarrn 

 

38,90 pro Person 


